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Michele Picone

~ HALAVORATO IN CAMPARY ACADEMY
- PERUNANND DOPO LA FINALE DEL 2016.
- DGGI LAVORA COME CONSULENTE

INGREDIENTI

200 ml Clément Rhum Blanc
Agricole Conne Bleue 4100 ml
sciroppo di connella homemade
@ 200 ml succo fresco di
pompelmo rosa 4100 ml succo
fresco dilime 9 100 ml ocqua

oy PREPARAZIONE

- @ Twist'n Sparkle, bicchiere
Highball, gornish con zest di
pompelmo. Ghioccio croshed.

COMMENTO

@ Quisisolto do uno strumenta

(il Blender) spesso usato per

i cocktail cornibici od un altro
strumento (il Twist'n Sparkle) che
ci permette di overe un “ready to
] drink" du servire git prontoin friga.




